Jean-Luc Gimonnet
Grande Réserve

Extra Brut
Chardonnay 100%
Cote des Blancs - Cuis

Aperitivo Crostacei Conchiglie Pesce Parmigiano

Analisi visiva

La presentazione di questa Cuvée ¢ molto luminosa e dinamica.

Ne ammiriamo particolarmente il colore dorato con intensi riflessi verdi, la rapidita dell'effervescenza, la finezza delle bollicine
e la magnifica aureola di schiuma in superficie.

Analisi olfattiva

Il primo naso esprime maturitd: pane, burro, miele, nocciole, agrumi canditi, a testimonianza degli anni passati in cantina e del
lavoro dei lieviti.

Riscaldandosi, appare la mineralitd e l'espressione diventa piti marittima. Dopo qualche minuto, ¢ l'autunno, con note di
sottobosco ¢ frutta cotta.

Questo Grande Réserve ci rivela la sua complessiti esprimendo, allo stesso tempo, aromi primari, secondari e terziari.

Analisi gustativa

L'attacco ¢ franco e tonico, poi l'effervescenza passa rapidamente in secondo piano per rivelare il corpo del vino, carnoso, ma
slanciato, grazie all'acidita che assicura un ritmo dinamico.

La seconda parte del palato diventa calda e il carattere aromatico si colora di aromi di torrone e di pera cotta.

L'insieme genera una texture molto piacevole, morbida, calda e fluida, suggerendo I'eleganza dei cotoni pregiati.

Il finale

Il finale, elegantemente minerale, ¢ sorprendentemente lungo.
Gli aromi persistono per circa 10 secondi, lasciando un'impronta di pasticceria, gesso ¢ leggera salinita.

Verdetto

Carnoso, fresco e complesso, ¢ uno Champagne elegante e di grande carattere.
Celebra e ci offre, rispettando la purezza del classicismo champenois, le caratteristiche e tipicita del suo terroir, Cuis, nella Cote
des Blancs.

Servizio e abbinamenti

Per il pitt grande piacere degli enofili, questa Cuvée sara perfetta all'aperitivo, in un flite tulipano a una temperatura di 10°C e
accompagnata da gougeres o canapé e tartine.

A tavola, una sogliola meuniére, un rombo, le capesante...

Dosaggio: 5,8 g/l

- 1la fermentazione: Inox e Fiit
- Malolattica: Si

- Monocru: Cuis

- Vendemmia: 80% 2011
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