Jean-Luc Gimonnet
Grande Réserve

Extra Brut
Chardonnay 100%
Cote des Blancs - Cuis

Apéritit Crustacés Coquillages Poisson Parmesan

Analyse visuelle

La présentation de cette Cuvée est chatoyante et dynamique.

La robe dorée présente d’intenses reflets verts. On apprécie la rapidité de I'effervescence, la finesse des bulles, ainsi que le beau
cordon de mousse en surface.

Analyse olfactive

Le premier nez montre maturité : pain baguette, beurre, miel frais, noisette, agrumes confit, témoignent du temps passé en cave
ct du travail des levures en bouteille.

Au réchauffement, la minéralité s’affirme et 'expression se fait plus maritime. Aprés quelques minutes, 'automne apparait
(sous bois, fruits cuits).

Ce Grande Réserve affiche sa complexité en présentant 2 la fois ardmes primaires, secondaires et tertiaires.

Analyse gustative

L’attaque est franche et tonique puis I'effervescence se tient rapidement en retrait pour laisser apparaitre le corps du vin. Il se
révele charnu, mais svelte, car I"acidité assure un tempo dynamique.

La deuxi¢me partie de bouche devient chaleureuse et le caractére aromatique se colore de parfums de nougat et de poire cuite.
L’ensemble génére une texture tres agréable, tendre, chaleureuse et fluide, suggérant I’élégance de certains cotons.

La finale

La finale, élégamment minérale surprend par sa longueur.
Les ardmes persistent environ 10 secondes, laissant une empreinte  la fois patissiere, calcaire et Iégérement saline.

Verdict

Charnu, frais et complexe, il se révele élégant, tout en présentant du caractére.
11 défend ses origines de terroir, Cuis, Cdte des Blancs, tout en restant dans le classicisme champenois.

Service et accords mets-champagne

Pour le plus grand plaisir des oenophiles, cette Cuvée sera parfaite a apéritif, dans une flite tulipe 2 10°C de température et
accompagné de gougeres ou de préparations chaudes sur pate.

A table, une sole meuniére, un turbot, les coquilles Saint Jacques...

Dosage : 5,8 g/l

- 1re fermentation : Inox e Fit
- Malo : Oui

- Monocru : Cuis

- Vendange : 80% 2011
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